Pal’ Picoteo

Tequenos
$12.8375 [ $9.900

Masa wantan rellenos de lomo,
pollo en salsa anticuchera, queso
gauda, con guacamole (8
unidades).

Jalea del Barrio
$26.875 [ $21.500

Chicharrén de pescado, crocante
de mariscos, papas doradas vy
zarza criolla.

Piqueo Frio
$34.875/ $27.900

Céctel de camarones, ceviche de
pescado, causa de pollo, pulpo al
olivo y papa a la huancaina.

Chicharron de Camaron

$19.875 [ $15.900

Chicharron de Pescado
$17.375 / $13.900

Tapeos

Bruschetta de Pulpo

$12.375 [ $9.900

Pan tostado coronado con pulpo,
espinaca y tomate deshidratado.

Bruschetta de Atiin
$12.375 | $9.900

Pan tostado coronado con tataki
de atun, hilos de camote, rtcula,
bafiando en salsa de aceto
balsdamico y maracuya.

Causas Acevichadas
$12.375/ $9.900

Roll de causa cubiertas por un
jugoso ceviche.

Patacon de Aji de
Gallina
$12.375 [ $9.900

Platano verde majado y formado
en copas crocantes, rellenos del
clésico aji de gallina.

Chicharron de Pollo

$11.500/ $9.200
Con papas doradas y zarza criolla.

Choripapa del Barrio

$10.250 / $8.200

Papas fritas acompafadas de
chorizo y broaster de pollo.

Combinado Chalaco

$33.625 [ $26.900

Ceviche de pescado, chaufa de
mariscos y chicharrén de calamar.

Pulpo al Olivo
$20.625 / $16.500

Laminas de pulpo bafiadas en
salsa de olivo.

Parrilla Marina
$33.625 [ $26.900

Combinacion de pescados vy
mariscos a la plancha, sazonados
con especias peruanas,
acompafados de papa cocida.
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Sandwich

L.omo Saltado
$16.125/ $12.900

Pan francés relleno del tipico
lomo saltado, acompanado de
canastilla de papas fritas.

Pollo Anticuchero

$12.375/ $9.900

Pan francés relleno de pechuga de
pollo marinada en salsa
anticuchera, tomate , lechuga vy
palta, acompafiado de canastilla
de papas fritas.

De Pescado

$13.625/ $10.900

Pan francés relleno con tiras de
pescado pochado, lechuga y zarza
criolla acompafiado de canastilla
de papas fritas.

Anticuchones
$33.625/ $26.900

Dos de lomo, dos de camardn vy
dos de pollo acompafiado con
papas doradas, zarza criolla vy
choclito.

Wantanes Explosivos
$10.250/ $8.200

Barquitos de masa wantén
rellenos de camarén y queso
crema.

Yuquitas Rellenas
$13.125/ $10.500

Masitas de yuca frita, rellenas de
pino, acompafadas con salsa
pollera.

Tiradito Rocoton
$18.125/ $14.500

Laminas de pescado bafiadas en
salsa de rocoto y trozos de frutos
rojos.

Chalaquita de Pulpo

$20.625 / $16.500
Pulpo, cebolla, tomate y choclo
con jugo de ceviche.

Ruta del
[.omo Saltado

LL.omo Saltado Clasico
Peruano
$19.375/ $15.500

Lomo Saltado con
Huancaina

$20.625 [ $16.500

Lomo Saltado con
Risotto Huancaina

$20.625 / $16.500

[.omo Saltado con
Spaghetti al pesto
$20.625 / $16.500



*El Mar y Amores

Ceviche Carretillero
$20.375 / $16.300

Pesca de dia, camote, choclito,
canchita, aji amarillo y chicharrén
de calamar.

Ceviche del Barrio

$18.625/$14.900

Pesca del dia, camote, choclo vy
maiz chulpi (canchita).

Ceviche Mixto

$20.375/ $16.300

Pesca del dia, mariscos mixtos,
camote, choclo y maiz chulpi
(canchita).

Leche de Tigre

$12.375/ $9.900

Concentrado de pescado y jugo de
ceviche.

Ensaladas v Causas

Ensalada Chacra de
Camaron
$14.375/ $11.500

Cultivos del huerto del campo,
coronado con camarones.

Ensalada Chacra de
Pollo
$12.375/ $9.900

Cultivos del huerto del campo,
coronado con pollo crispy.

Ceviche a mi Manera
$20.375 | $16.300

Cubos de atun y palta coronados
con camaron al panko sobre una
base acevichada.

Ceviche de Salmoén y
Camaron

$21.125/$16.900

con camote, choclo y maiz chulpi
(canchita).

Trilogia de Ceviches

$26.875 [ $21.500
Pesca del dia, en salsa de
cilantro, aji amarillo y rocoto.

Ensalada Paltamar

$14.375/ $11.500

Lechuga fresca, tomate jugoso,
queso parmesano, camarones
crujientes, quinoa texturizada vy
nuestra exclusiva vinagreta de la
casa.

Causa L.omo
$18.625 /14.900

Masa de papa aderezada con
especias peruanas con lomo
saltado montado.
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Anticuchos

Dos pinchos, marinados en salsa
anticuchera, hechos a la plancha,
acompafados de zarza criolla,
papa dorada y salsa pollera.

[.omo $18.625/ $14.900
Pollo $13.625 / $10.900
Pescado $17.375 / $13.900
Vegetales  $12.375/$9.900
LN
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Causa Achorada
$18.625/ $14.900

Causa con ceviche mixto
montado.

Causa de Camaron
$17.375/ $13.900

Causa de Pollo
$14.875 / $11.900



Platos del Barrio

Aji de Gallina

$17.375 /$13.900

Camarones de Barrio

$19.875 [/ $15.900

Envueltos en filete de vacuno
bafiados en salsa teriyaki con
arroz verde.

Pulpo ala Parrilla

$29.375 [ $23.500

Acompafiado con panaché de
verduras.

Pesto del Barrio
$19.875/ $15.900

Milanesa de lomo con tallarines al
pesto y papas a la huancaina.

Risotto Huancaina
con Lomo ala Plancha

$21.875/ $17.500

Pescados del

Pescado ala Plancha

Con panaché de verduras.

Pesca del Dia $17.375/ $13.900
De Salmén $19.875 [ $15.900
De Atun $19.875 [/ $15.900

Quinoto Tropical

$19.875/ $16.900

Atin en salsa de maracuyé
acompafiado con quinoto.

Filete Mar vy Tierra Tallarin Saltado

$21.125 / $16.900 De Mariscos  $19.375 / $15.600
Filete de vacuno bafiado en salsa Delbclg $17.375/$13.900
de mariscos. De Lomo $19.376 / $16.500

De Vegetales $16.125/ $12.900
[.omo ala Plancha

§21~125 / $16~90? : Rissotto de Camaroén
C el o con Chorizo Ahumado
Pollo ala Plancha GEFTe 0N 14900
$13.625/ $10.900 Risotto Huancaina
Con ensalada y arroz & papas q
. con Mariscos
Anticucheros
Pollada $21.125 / $16.900
$17.375/ $13.900
Trutro de pollo a la plancha Risottoy PU]pO Grillado
macerado en especias peruanas. $23.750 / $19.900
T RRY Pulpo  grillado con  sésamo,
acompafiado con risotto de
champifién.
e
cocina peruana
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Pescado Anticuchero Pescado alo Macho
Arroz nortefio con pescado en
salsa anticuchera Con mixtura de mariscos en salsa
americana.

Pesca del dia $18.625/ $14.900

Pescadel dia $21.125/ $16.900
De Salmén  $21.125 / $16.900 ' /

De Salmén $22.375 [ $17.900

De Aedn $21.125 / $16.900

) De Atdn $22.375 | $17.900
Salmon en Salsa Tres
Quesos

$21.125/$16.900

Acompafiado con puré.



Chaufas %
Arroz

Arroz Chaufa de Pollo
y Camaron
$18.625 - $14.900

Arroz Chaufa de
Mariscos

$19.875 - $15.900

Arroz Chaufa de Pollo

$17.375 - $13.900

Arroz Chaufa de L.omo
$19.875 - $15.900

Arroz con Mariscos
$19.875 - $15.900

Arroz Marinero

$19.875 - $15.900
Arroz de mariscos en salsa de
cilantro.

Chaufa con Tortilla de
Camarones

$19.875 - $15.900

Agregados
Papas Fritas  #6.625/ #4600

Arroz $4.363 [ $3.490

Pur¢ $6.625  $4.500
Ensalada $7.375 | $5.900
Guacamole  $4.363/$3.490
Palta $4.363 / $3.490

Descorche ¢12.500/ #10.000

Vegano

Chaufa de Quinoa (sin
huevo)
$13.625 - $10.900

Chaufa de quinoa, con vegetales.

Vegetariano

Rissotto Huacaina con
Champinones
Anticucheros

$16.125/ $12.900

Risotto con salsa huancaina
acompafiados de champifiones
salteados en salsa anticuchera.

Chaufa de Quinoa
$16.125 - $12.900

Chaufa de quinoa con Vegetales.
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Risotto Huancaina
Risotto Champinon
Risotto al Pesto
Spaghetti al Pesto
Spaghetti Huancaina

Panaché de Verduras

Sopa a la minuta

$17.375/ $13.900

Sopa cremosa con carne, fideos,y
ladrezos perunaos

Menestron
$17.375 [ $13.900

Sopa espesa de albahaca, carne y
verduras, con fideos y papa.

Dieta de Pollo
$10.625 / $8.500

Parihuela
$19.875 / $15.900

Sopa de pescado y mariscos con
especias peruanas.

Menu Ninos
Suprema de Pollo
$11.125 - $8.900
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$8.125 / $6.500
$8.125 / $6.500
$8.125 / $6.500
$6.875 / $5.500 WA
$6.875  $5.500

$6.875/ $5.500
WA

cocina peruana



Postres

Crema Volteada
$8.125 | $6.500

Helado Italiano
$8.125 / $6.500

Suspiro Limeno
$8.125 / $6.500

Torta de Chocolate
$8.125 [ $6.500

Queso Helado
$8.126 / $6.500

Vinos

Santa Ema

Gran Reserva

Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot,
Sauvignon Blanc, Chardonnay

26.125 /20.900
Tarapaca
Gran Reserva

Cabernet Sauvignon, Carmenere

26.125/20.900

Casa del Bosque

Reserva
Sauvignon Blanc

22.500/18.000

Toro de Piedra

Gran Reserva
Cabernet Sauvignon, Carmenere

26.125/20.900

CaféeyTé

Americano 4.375 / 3.5600

EXpresso  simple  4.375/3.500
Doble  5.625/4.500

Cortado  Simple  4:375/3.500
Doble  5.625/4.500

Capuccino simple  4.375/3.500
Doble  5.625/4.500

Té o Infusion 4.375 / 3.500

(de hojas naturales)

Santa Ema Select

Terroir

Cabernet Sauvignon, Carmenere, Sauvignon

Blanc

18.625 / 14.900

Vinos por Copa

Vino 5.625 | 4.500

Espumante 5.625 [ 4.500

Espumantes

Vinamar Brut 18.625/14.900

Vinamar Ros€ 18,625 /14.900
Brut

Bebidas v Jugos

AguaMineral ~ 8.626/2.900
Con o sin gas.

Bebida Lata 3.626 / 2.900
Coca Cola, Fanta,

Sprite, Ginger Ale.

Inca Kola 5.625 / 4.500
500 m

ChichaMorada 6.125/4.900
Jugos 6.125 / 4.900

Frutilla / Chirimoya / Mango
Pifia [ Maracuya.

Duo Dinamico  6.875/5.500
2 frutas a eleccion.

Primavera 7.375/5.900
3 frutas a eleccidn

Limonada 6.125 / 4.900
Limonada / 6.875 / 5.500
Menta-Jengibre
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cervezas

Austral Calafate

4.875/3.900

Corona
4.875/3.900

Cusquena
6.625 / 4.600

Stella
4.875 /3.900

RKunstmann

Torobayo
6.260 / 4.200

Cerveza

Sin Alcohol

4.875/3.900
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Whisky

Black Label J.

Walker

Chivas Regal

12 anos

Jack Danicls
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L) +56 9 36212132

www.calleybarrio.cl

Cocteles
Aperol

Caipirinha
Sangria
Gin Tonic

Mojito Cubano

Mojito

Sabores (Mango 6 Maracuya)

Negroni

Piscola

Pina Colada

Ramazzotti

Tequila Margarita

10.625 / 8.500

10.625 /8.500

9.875/7.900

9.875/7.500
8.625/6.900

8.125/ 6.500
9.8756/7.500

8.125/ 7.000

9.875/7.500

8.625 [/ 6.900

7.875/5.900

8.125/6.500

9.875/7.500

8.125/6.500
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Cocteles

Peruanos
Pisco Sour
Normal 9.375 / 7.500
Catedral 12.375/9.900
Vaticano 19.875 /15.900
Pisco Sour 10.625 / 8.500
Sabores

Pisco Sour Catedral 13.125/10.500
Sabores

Sabores: Mango / Maracuya / Maiz Morado/
Hierba Luisa / Jengibre / Canela.

Chilcano 8.625 / 6.900
Tradicional

Chilcano 9.375 / 7.500
Sabores

Algarrobina 8.125 / 6.500
Amaretto Sour 8.250 / 6.600
Chardonay Sour 8.250 / 6.600
Whisky Sour 9.875 / 7.900
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